
Menu – Saint Valentin 
 

servi le soir mardi le 14 février 2012 
 
 

Cocktail de Saint Valentin 
Chouquettes aux Fromages 

Cheese Chouquettes  
 

¤¤¤¤¤ 
 

Amuse Bouche – Carpaccio de Saint Jacques et Betteraves 
Carpaccio of Scallops with Beetroot 
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Ravioles et Consommé de Homard au parfum de Gingembre et Citron 

Lobster Ravioli and Consommé flavoured with Ginger & Lemon 
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Suprêmes de Pigeon rôtis et cuisses en crépinette au Foie gras 
Compôtée d’Ananas caramélisée aux Epices 

Roasted Pigeon breasts and legs wrapped with Foie gras 
Caramelised and spiced Pineapple compote 
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L’assiette de Fromages avec son pain aux Noix maison 

Selection of Cheese with home made pain aux noix 
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Desserts de Saint Valentin 
Tarte sablée mousseline vanille griottes et Charlotte Chocolat Passion 

Shortbread tart, vanilla and Morello mousse and a Chocolate Charlotte 
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Café et ses Mignardises 
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65€ 


