
Menu à 30 €

Sushi de Saumon  fumé au Chèvre frais, coulis d’Avocat
 Salmon Sushi with Goat’s Cheese and an Avocado purée

Feuilleté d’Escargots du Vieil Amandier aux Girolles
Viel Amandier Snails on  a flaky pastry Tart with Girolle  Mushrooms

Salade de Brandade de Morue et Légumes croquants à l’Anchoïade
Salad of salted Cod with Crispy vegetables and an Anchovy cream

 

² ² ² 

La Marée du jour selon arrivage 
Fish from today’s market

Canette Rôtie au Miel et Raisins, Pommes Boulangère
Duckling roasted with Honey and raisins, with Boulangère Potatoes

Millefeuille d’Epaule d’Agneau , braisée au Chou vert, Jus de Coriandre
Millefeuille of Shoulder of Lamb braised with Cabbage, served with a Coriander sauce

Palette de Légumes de Saison et Coulis de Tomates  (Vég) 
Selection of fresh seasonal Provencal vegetables with a Tomato sauce

² ² ² 

Fromage  (Supplément 6 €)

² ² ²

Dessert au Choix

~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~ 

Menu à 55 €

Escalope de Foie gras de Canard poêlée sur un Risotto aux Cêpes
Duck foie gras fried and served on a Cêpes Mushroom Risotto

Pressé de Faisan confit au Foie gras, Crème Brûlée aux Carottes
Pressed Pheasant confit with Duck foie gras and a Carrot Crème Brûlée

Bisque de Homard au Chou fleur et Ciboulette 
Lobster Bisque with Cauliflower and Chives

 

² ² ² 

Filet de Chevreuil, Sauce Grand Veneur et un Assortiment de Champignons
Filet of  Venison with a Grand Veneur Sauce and an assortment of Mushrooms

Pied de Porc braisé, Sauce Truffes, sur sa Galette de Maïs  
Pigs Trotter braised with a Truffle sauce on a Maize Galette 

Blanquette de Lotte aux Trompettes de la Mort au Jus de Coques
Filet of  Monk Fish in a Shellfish cream sauce with Trompettes de la Mort wild Mushrooms

² ² ²

Ronde de Fromages ou Faisselle à la Crème ou Coulis de Fruits rouges   

² ² ²

Dessert au Choix



 

Choix De Desserts Pour Les Menus à 30€ et 55€
Poire pochée dans un Sirop parfumé à l’Anis, Mousse Caramel 

Poached Pear in an Aniseed flavoured Syrup with a Caramel Mousse

Chaud-Froid Pomme Banane, Tuile aux Amandes
Warm Apple Marmalade with Banana Ice Cream and an Almond Wafer

Parfait au Chocolat et Ecorces d’Orange, Cacahuètes Salées 
Chocolate Parfait with Orange peel and Salted Peanuts 

 Moelleux aux Marrons et Coing confit, Lait Pistaché 
A soft Chestnut sponge with a Quince confit and Pistachio Milk

Glaces - Sorbets 
Selection of Ice-Creams or Sorbets

~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~

Menu Decouvert de la Bonoty

Laisser vous guider par le menu sélectionné par notre chef Laurent Tasse

menu servi uniquement pour l’ensemble des convives de la table et commandé avant 21h

68 €

~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~

Le  Menu du Jour 

(à déjeuner du mercredi au samedi inclus, sauf les jours fériés)

En semaine notre chef vous propose son menu composé chaque matin, suivant les 
produits frais de la région.

Une Entree 

² ² ² 

Un Plat Et Sa Garniture
 

² ² ² 

Un Dessert
 

² ² ² 
 

menu servi uniquement pour l’ensemble des convives de la table  22 €
 

~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~

Laurent Tasse et son Equipe sont heureux de vous faire déguster nos menus


